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Estimadoamigo/a:

El impulso creativo y la pasión por el servicio y la
gastronomía del equipo del Hotel Restaurante 
Infantashacen de cadacelebración un
acontecimientoexclusivoy único.

Nuestra intención es fomentar y potenciar los
sabores locales y sobre todo el producto leonés.

Una de nuestras principales características es la 
adaptabilidad. Además de la polivalencia de nuestros 
salones,  nuestros menús se pueden elaborar de 
formatotalmente personalizada acorde a sus 
preferencias ynecesidades.

Todo el equipo de restauración del Restaurante 
Infantas de León está a su entera disposición para 
informarles y asesorarles sobre los distintos servicios 
y posibilidades que ofrece  elhotel.

Muchas graciaspor el interés mostrado por nuestro
hotel-restaurante. Esperamos tener la oportunidad 
de atenderles para la  celebraciónde un día tan
importante,para que siemprelo  recuerden como
uno de losmás felices de sus vidas.

Direccion
Hotel Restaurante Infantas de León

MENÚS BODAS
RESTAURANTE INFANTAS DE LEON

www.hotelinfantasdeleon.com



En el HOTEL RESTAURANTE INFANTAS pensamos que un día tan especial se merece un lugar único. Por eso le ofrecemos un 
hotel perfectamente ubicado, con elegantes y amplios salones con luz natural, habitaciones confortables para sus invitados, 
y por supuesto el servicio y la gastronomía de más alto nivel. Además del asesoramiento personalizado de profesionales, 
que  cuidarán cada detalle para superar sus expectativas respecto a ese día que se espera tan especial.

¿POR QUÉ ELEGIR RESTAURANTE INFANTAS ?
(Incluido en el precio de cada menú)

PORQUE LE QUEREMOS MIMAR CON EL DETALLE …

Degustación del menú elegido para 6 personas en bodas superiores a 100 comensales adultos.

Minutas personalizadas y Sitting de Invitados.

Decoración floral o velar personalizada en las mesas del banquete.

Terraza al aire libre para la copa de bienvenida 

Tres plazas de garaje a disposición de los novios.

Asesoramiento personalizado para el evento.

PORQUE BUSCAMOS CUMPLIR SUS SUEÑOS...

Noche de Bodas en nuestra habitación superior, con Paquete Especial Recién Casados (desayuno, y Late Check-Out hasta las 
14:00hrs.).

PORQUE SUS INVITADOS TAMBIÉN SON LOS  NUESTROS…

Tarifa Especial de Alojamiento para invitados con un mínimo del 10% sobre la tarifa del día
Y parking gratuito el día del evento.

Consulte nuestras opciones de menú para invitados con intolerancias alimentarias.

MENÚS BODAS
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HAGA REALIDAD SUS SUEÑOS

www.hotelinfantasdeleon.com



Válido hasta 31/12/2018.Consultar fechas posteriores
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Jamón ibérico
Falsa cuajada de idiazábal con dulce de membrillo y nueces

Canutillos de cecina de León con mousse de pato

Gazpacho con mejillón escabechado

Brandada de bacalao con mermelada de tomate

Rabas de calamar

Mini Burger de buey con cebolla caramelizada

Morcilla de león

Risotto de hongos

Croqueta de jamón ibérico

Vino blanco y tinto,  refrescos, cervezas, vermut, etc.…

Crema Fría De Puerros Con Bacalao 

Salmorejo Con Langostinos

Brocheta De Tomate Con Mozzarella

Pionono De Salmón, Guacamole, Encurtidos Con Salsa Rosa

Mini Burger De Buey Con  Cebolla Caramelizada

Croquetas De Jamón Ibérico

Rabas De Calamar

Cigarrito De Chistorra Con Huevo Frito

Vino blanco y tinto,  refrescos, cervezas, vermut, etc.…

APERITIVO    “BLANCO”

APERITIVO    “AZUL”

www.hotelinfantasdeleon.com

€
Precio por persona (IVAincluido)

€
Precio por persona (IVAincluido)



€
Precio por persona (IVAincluido)

Válido hasta 31/12/2018.Consultar fechas posteriores
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Crep Relleno De Rabo De Buey Y Foie  Sobre Salsa De Su Guiso Y Purés Variados

Merluza Rellena De  Centollo Con Salsa De Marisco

Secreto Ibérico  A La Plancha Con Salsa De Miel, Mostaza Y Patata Violeta Asada

Tarta Nupcial

(Mousse De Chocolate Blanco, Cremoso De Fruta De La Pasión Y Bizcocho Al Chocolate)

Café, Infusiones , Orujos I.G.P. De Galicia, Y Licores Variados

Bodega Incluida (A Elegir )

MENU 1

MENU 2

Vieira Gratinada Al Pernod

Rape A La Donostiarra

Carrilleras Guisadas Al Prieto Picudo Sobre Cremoso De Patata Y Purés Variados

Tarta Nupcial

(Milhojas Especial De Vainilla De Tahití)

Café, Infusiones , Orujos I.G.P. De Galicia, Y Licores Variados

Bodega Incluida (A Elegir )

€
Precio por persona (IVAincluido)
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Válido hasta 31/12/2018.Consultar fechas posteriores
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Crep De Hongos Con Cigalitas Y Su Salsa

Tronco De Merluza  A la Ondarresa

Solomillo De Buey Al P.X. Con Graten De Patata

Tarta Nupcial

(Mousse De Chocolate Blanco, Infusionado Con Canela Y Crujiente De Frutos Secos)

Café, Infusiones , Orujos I.G.P. De Galicia, Y Licores Variados

Bodega Incluida (A Elegir )

MENU 3

€
Precio por persona (IVAincluido)

MENU 4

Ensalada De Bacalao, Langostino Y Centollo Con Vinagreta Trufada De Calabaza

Lubina Semisalvaje A  65º Sobre Cebolla Caramelizada, Verduritas De Temporada Y Salsa Godello

Lingote De Cordero Lechal Deshuesado, Jugo De Su Cocción Y Milhojas De Patata Violeta Con Boletos

Tarta Nupcial

(Mousse De Almendra Y Gelificado De Frambuesa)

Café, Infusiones , Orujos I.G.P. De Galicia, Y Licores Variados

Bodega Incluida (A Elegir )

€
Precio por persona (IVAincluido)
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Válido hasta 31/12/2018.Consultar fechas posteriores
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Ensalada De Viera, Langostino Y Txangurro Con Vinagreta De Piparras

Lomo De Merluza Al Vapor Con Pisto De Hongos Sobre Velouté De Puerros

Cochinillo Deshuesado A Baja Temperatura, Tostado Y Con Reducción De Naranja, 

Cestita De Trigueros, Hongos Y Panceta Sobre Puré De Boniato.

Tarta Nupcial

(Crujiente Dos Chocolates, Mouse De Chocolate Blanco Y Mousse De Chocolate Negro )

Café, Infusiones , Orujos I.G.P. De Galicia, Y Licores Variados

Bodega Incluida (A Elegir )

MENU 5

€
Precio por persona (IVAincluido)

MENU 6

Canutillos De Cecina Rellenos De Mousse De Foie Con Dulce De Membrillo Sobre Chutney De Mango

Lomo De Bacalao Al Pil-pil Sobre Centollo A La Donostiarra

Sorbete De Mandarina

Solomillo De Buey Al Idiazábal Con Piquillos Y Graten De Patatas

Tarta Nupcial

(Saint Honoret Con Profiterol Caramelizado)

Café, Infusiones , Orujos I.G.P. De Galicia, Y Licores Variados

Bodega Incluida (A Elegir )

€
Precio por persona (IVAincluido)
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Válido hasta 31/12/2018.Consultar fechas posteriores
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APERITIVO  // MENU // BARRA LIBRE // MUSICA
Crema Fría De Puerros Con Bacalao 

Salmorejo Con Langostinos

Brocheta De Tomate Con Mozzarella

Pionono De Salmón, Guacamole, Encurtidos Con Salsa Rosa

Mini Burger De Buey Con  Cebolla Caramelizada

Croquetas De Jamón Ibérico

Rabas De Calamar

Cigarrito De Chistorra Con Huevo Frito

Vino blanco y tinto,  refrescos, cervezas, vermut, etc.…

***********************************

Creps De Chipirón Con Langostinos Sobre Crema De Marisco

Corvina Confitada A Baja Temperatura Con Crujiente De Marisco Y Jugo Cítrico 

Confit De Pato Con Salsa De Naranja

Tarta Nupcial

(Crujiente Dos Chocolates, Mouse De Chocolate Blanco Y Mousse De Chocolate Negro )

Airad  Verdejo D.O. Tierra De León 

Sierra Cantabria D.O.Ca. Rioja

Cava Bach Rose

Café, Infusiones , Orujos I.G.P. De Galicia, Y Licores Variados

2 Horas De Barra Libre Con Primeras Marcas

2 Horas De D.J. En Directo.

MENU 7
( todo incluido)

110€
Precio por persona (IVA incluido)

Mínimo 100 personas adultas

www.hotelinfantasdeleon.com



Válido hasta 31/12/2018.Consultar fechas posteriores
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MENU VEGETARIANO 1

€
Precio por persona (IVAincluido)

MENU VEGETARIANO 2

€
Precio por persona (IVAincluido)

Ensalada De Queso De Cabra Gratinado Con Nueces Y Vinagreta De Mango

Timbal De Verduras De Temporada

Risotto De Hongos

Tarta Nupcial

Ensalada De Mozzarella Con Tomate Cherry, Mango Acompañado De Vinagreta De Miel Y Albahaca

Parrillada De Verduras Con Aceite De Oliva Extra

Parpadelle Salteados Con Trigueros Y Hongos

Tarta Nupcial

Precio del menú no incluye la copa de bienvenida
Si en el menú elegido en el banquete incluye sorbete, este incrementará el precio en el importe correspondiente

www.hotelinfantasdeleon.com



Válido hasta 31/12/2018.Consultar fechas posteriores
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Torrebermeja Godello D.O. Bierzo
Marques De Vizhoja Albariño Sin D.O.
Ramon Bilbao Verdejo D.O. Rueda

BODEGA

BODEGA INCLUIDA A ELEGIR

www.hotelinfantasdeleon.com

Incluido en el menú

Airad  Verdejo  D.O. Tierra De León
Viña Mancera  Verdejo D.O. Rueda

Sierra Cantabria D.O. Ca. Rioja
Ederra D.O. Ca. Rioja

Torredero D.O. Ribera del Duero
Montecillo D.O. Ca. Rioja

Medievo Do. Ca. Rioja

Freixenet Vintage
Bach Rose

OTRAS OPCIONES 

Viña Izadi D.O. Ca. Rioja
Legaris Roble D.O. Ribera del Duero

Heredad Ugarte Cr. D.O. Ca. Rioja
Viña Pomal Selección D.O. Ca. Rioja

Valdubon D.O. Ribera del Duero

Segura Viudas Vintage
Freixenet Brut Barroco

€ Suplemento por persona  (IVA incluido)

€ Suplemento por persona  (IVA incluid)

€ Suplemento por persona  (IVA incluid)
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Johnnie Walker Red Label 
J&B

Ballantine´s
Cutty Sark

White Label
Absolut
Smirnoff
Eristoff
Brugal

Cacique
Barceló
Negrita
Larios  

Beefeater
Bombay

Puerto De Indias
Seagrams

Licores Variados
Refrescos, 

cerveza
Cava

Servicio de 2 horas: € por persona

Servicio de 3 horas: € por persona

IVA  INCLUIDO
La barra libre es valida  para un mínimo de 75 comensales adultos.

Para menos invitados, consultar.

BARRA LIBRE

www.hotelinfantasdeleon.com

Mini fuente de chocolate con nubes y pastas  incluida en 3 horas de barra



Corte de Jamón o Cecina €

Corte de Queso consultar 
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Montaditos De Jamón, Queso Y Salami €
Montaditos  Variados (Jamón, Queso, Tortilla, Etc..) Y  Saladitos Mixtos €
Empanada + Montaditos De Ibéricos €

AMBIENTACIÓN MUSICAL

E n caso d e tener a lguna pet ición especial ofrecemos asesoramiento para cada cliente y
configuración  personalizada d e servicios.

COMPLEMENTOS

RECENA

www.hotelinfantasdeleon.com

El hotel se reserva el derecho  de la contratación de la discoteca móvil

DISCOTECA

Las dos primeras horas € (SGAE incluida )

Tercera hora y sucesivas € iva incluido

PACKS DE BODA 

Montaje ceremonia civil: €
Fotomatón con doble copia de fotos                                                                     consultar
Medios audiovisuales                                                                                            consultar

IVA incluido



MENÚS BODAS
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Y ADEMÁS....

Estos menús  a partir de 75 invitados adultos, incluyen las siguientes atenciones por parte del Hotel
Número inferior de invitados hay que consultar condiciones:

Pruebade menú elegido ,  en nuestro Restaurante Infantas, 
· 2 personas en bodas de 50 a 75 invitados adultos
· 6 personas en bodas de más de 100 invitados adultos

· Minuta personificada para cada comensal.

· Centros decorativos florales o velares

· Parking gratuito para los asistentes el día del evento hasta cubrir aforo.

· Noche de Boda en Habitación Superior con Paquete Recién Casados (botella de 
cava, desayuno , almuerzo del día siguiente y late check out hasta las 14:00hrs). 
Esta opción es a partir de 100 comensales adultos, para menos comensales habrá 
precios especiales.

· Mínimo de un 10% de descuento sobre la tarifa del día para las habitaciones de los
invitados.

· Condiciones especiales para bodas que se celebren entre semana en viernes o 
domingos no festivos.

· Descuentos en bodas que se celebren los meses de enero a marzo y noviembre a 
diciembre

· Disponemos de menús infantiles hasta los 12 años, € iva incluido

www.hotelinfantasdeleon.com
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CONDICIONES PARA LA RESERVA
Y OBSERVACIONES

Tarifas por persona con IVA Incluido

· Para formalizar la reserva en firme se efectuará mediante un depósito de  600€, 
haciéndose un recibo que garantice esa entrega a cuenta. 7 días antes del evento será 
necesario un anticipo del 50% del total estimado de todos los servicios contratados. El 
importe restante se abonará con un máximo de 3 días después de la celebración.

· BBVA IBAN ES 1801 8233 30 710201704728

· Para banquetes en horario de almuerzo la hora máxima para permanecer en el salón 
será las 19:30hrs( consulten condiciones si quieren prolongar). En banquetes en 
horario de cena la hora máxima para permanecer en el salón será hasta las 03:00 
a.m. El horario de comidas en  banquete almuerzos será a las 14:00hrs y de cenas 
21:00 hrs.

· El horario de baile en banquetes almuerzo será de 17:00hrs a 19:30rs y de cenas de 
00:00hrs a 03:00hrs

· El número definitivo de plazas debe comunicarse con 10 días de antelación.  

· Cualquier cambio en el servicio tiene que ser comunicado con anterioridad y 
puede conllevar un suplemento. Cualquier petición fuera de menú acordado y 
solicitado por el cliente puede llevar un incremento.

· Los menús aquí presentes son sugerencias, por lo que podemos confeccionar un 
menú según sus necesidades.

· El menú deberá cerrarse con 25 días de antelación a la celebración del banquete 
firmándose un contrato vinculante por ambas partes en el que se especifiquen el 
menú y los servicios contratados así como sus precios

· La lista con la distribución de las mesas, así como el número de comensales se 
entregará al menos con una semana de antelación al banquete

Gonzalez de Lama,3 | 28007 Leon | Tlf. 997 272 317 | sala@hotelinfantasdeleon.com
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NOTAS


